
⼝の中でスッと溶ける軽いメ
レンゲをミルキーなホワイト
チョコでコーティングしまし
た。⾵味豊かなクリームチー
ズに、爽やかな⽢さのブルー
ベリージャムをミックス。
クリームチーズの酸味とブル
ーベリーの⾹りの調和をお楽
しみください。

卵とバターをリッチに使⽤し
たブリオッシュの⽢味、ミー
トローフの塩味、レッドキャ
ベツとビーツのマリネの酸味
をバランス良く仕上げまし
た。可愛い⾒た⽬の中に、シ
ェフのこだわりが詰まってい
ます。

優しい⽢さの粒あんに、ベル
ガモットの華やかな⾹りが開
きます。
苺ミルクぜんざい×アールグ
レイのマリアージュをお楽し
みください。

コクのある北海道産クリーム
チーズを使⽤したレアチーズ
ケーキです。
優しい⾷感と滑らかなくちど
けが楽しめる⼀品です。

Menu

ビタミンCが豊富なローズヒ
ップをベースに、ハイビスカ
スのハーブティーをジュレに
しました。
ほどよい酸味のハイビスカス
と、濃厚なパンナコッタの滑
らかな⾷感をお楽しみくださ
い。

⽣地と中に挟んだクリームに
バニラをたっぷり使⽤してい
ます。
しっとり優しい⾷感と、トン
カ⾖の⽢く芳しい⾹りが⽴体
的で豊かな味わいを引き⽴て
ます。

福岡市⻄区の農家、三⽥(み
た ) さ ん の ⼤ 根 を ロ ー ス ト
し、⼩柱と⼀緒にエストラゴ
ンが⾹るクリーミィなソース
で和えています。
冬をイメージした⽩いサラダ
です。

Japanese

はちみつの優しい⽢みと完熟
した柚⼦の果⽪果⾁をまるご
と使⽤し、爽やかな⾹りをプ
ルンとしたジュレに閉じ込め
ました。
なめらかな⼝当たりでコクの
あるプリンと⼀緒にお召し上
がりください。

スイートポテトに⾦柑と煮詰
めたシロップを染み込ませま
した。
まろやかなスイートポテト
と、⾦柑の清々しくほんのり
苦みのある味わいが⼝の中に
広がります。

Panna cotta with Rosehip & Hibiscus Jelly

Blueberry Pavlova 

Hokkaido Unbaked Cheesecake 

Honey and Yuzu Tea Jelly Pudding Style

Kumquat and Sweet Potato Cake

Strawberry Milk Zenzai × Earl Grey 

Cashew nuts Chocolate

Savory

コッパ：豚の肩ロースを熟成
させた⽣ハム
ロディジャーノラスパドゥー
ラ：イタリア ロディ村で作
られる熟成の若いナチュラル
ハードチーズ。
コッパの上に薄くスライスし
たロディジャーノチーズを雪
に⾒⽴て、ふんわりトッピン
グしています。

White Salad with Roasted Sweet Radish and Small scallops 

Pork Meatloaf Brioche Mini Hamburger 

Coppa and Rodigiano Las Padura

Seasons̀ Sweets

マカロンバニラ トンカ⾖の⾹り

ブルーベリーのパブロバ

北海道産クリームチーズのレアチーズケーキ

カシューナッツショコラ

はちみつとゆず茶のジュレ プリン仕⽴て

⾦柑とスイートポテト

苺ミルクぜんざい×アールグレイ

三⽥さんの⽢い⼤根のローストと⼩柱の⽩いサラダ

ポークミートローフ ブリオッシュミニバーガー

コッパとロディジャーノラスパドゥーラ

まろやかな⽢みのカシューナ
ッツを、ホワイトチョコとキ
ャラメルチョコでコーティン
グし仕上げました。
チョコレートの奥深いコクが
あとをひく上品で贅沢なスイ
ーツナッツです。

パンナコッタと
ローズヒップ＆ハイビスカスのジュレ

Macaron Vanilla with  Tonka Bean Flavor 

White Pretzel

ホワイトプレッツェル

サクサク⾷感で塩味のあるプ
レッツェルを、ホワイトチョ
コとココアクッキーフレーク
でコーティングしました。
⾹ばしいプレッツェルの⾵味
に⽢さと塩味のマリアージュ
が癖になります。


