
マスカルポーネの⽢くミルキ
ーな味わいを活かし、ドライ
フルーツとナッツたっぷりに
彩りよく仕上げました。
異なる⾷感を楽しんでいただ
けるよう冷たく凍らせた状態
で提供します。
お好きなタイミングでお召し
上がりください。

スパイスを効かせた鶏⾁にチ
リコンカンとバター⾵味のク
スクス(粒状のパスタ)を合わ
せた、タルト仕⽴ての⼀品で
す。 
仕上げにチーズを削り⾹り良
く仕上げています。
ひとくちでお召し上がりくだ
さい。

蒜⼭(ひるぜん)ジャージー⽜
乳のカヌレに、岡⼭産のいち
ごとチョコレートをトッピン
グ。
外はカリカリ、中はモチモ
チ、チョコはパリパリ。
様々な⻭ごたえ、⾆触りをお
楽しみください。

Menu

春をイメージしたほんのりピ
ンク⾊の練乳パンナコッタ
に、⾷べられるお花を浮かべ
たヨーグルト⾵味のプルプル
のゼリーを重ねました。
お花畑のように⾒た⽬も美し
い⼀品です。

ほどよい⽢さのつぶあんとさ
っぱりした⼝当たりの⽣クリ
ーム、⽢酸っぱい岡⼭産のい
ちごをダックワーズでサンド
しました。⾷べやすいスティ
ックケーキです。
お⽫の模様は美観地区のなま
こ壁をイメージしています。

いちご⾵味のシロップをたっ
ぷり染み込ませたサバランの
上に、ストロベリークリーム
をモンブラン仕⽴てに絞りま
した。
⼀⾵変わった⾷感のデザート
です。

⾹ばしく炒った⼲しエビとぷ
りぷりのエビで作ったつくね
をパンに塗り、ゴマをふりか
けトーストにしました。
紅ショウガと倉敷産の⻘ネギ
がアクセントです。

Japanese

軽いくちどけのチョコレート
に、ストロベリーシュガーを
まとわせました。
ほろ苦い⽢さをいちごの⾹り
が優しく包みます。

春の茶会でお茶菓⼦として振
る舞われた事が由来のお花⾒
団⼦。
濃厚な黒蜜に⾹り⾼いきな粉
を合わせたタレを付けてお召
し上がりください。

Spring-colored Panna cotta
with Yogurt-flavored Flower Water Jelly

Mascarpone Cassata Siciliana

Hiruzen Jersey Milk Canelé
with Okayama Strawberry

Pavé Chocolate covered with Strawberry Powder

Ohanami Dango
with Brown Sugar Syrup × Kinako

Matcha Dacquoise Sticks

Savory

瀬⼾内海 鳴⾨のワカメと、
⽢くておいしい新⽟葱をサラ
ダ仕⽴てにしました。
ショウガとミョウガの⾹味を
効かせた和⾵ドレッシングが
よく合います。

Shrimp Toast 

Couscous Tart with Chili con carne  

 Naruto Wakame ＆ Seasonal Onion Salad

Seasonal Sweets

ストロベリー⾹るサバランモンブラン

マスカルポーネのカッサータシチリアーナ

岡⼭産いちごと蒜⼭ジャージー⽜乳のカヌレ

⽣チョコレート いちごパウダー

お花⾒団⼦ 黒蜜きな粉

抹茶のスティックダックワーズ 倉敷模様

海⽼トースト

チリコンカンとクスクスのタルト

鳴⾨ワカメと新⽟葱のサラダ ⾹味ドレッシング

春⾊パンナコッタとヨーグルト⾵味のフラワー⽔ゼリー

Strawberry Mont Blanc Savarin


