
グリーンピースのピューレに
生クリームと牛乳を加えて作
ったフラン。グリーンピース
の自然な甘さを引き立てるた
め、塩味の効いた「海水のジ
ュレ」を上に敷き、グリーン
ピースの剥き実と鮮やかなイ
タリアンパセリオイルをかけ
て仕上げています。シンプル
で深みのある味わいをご堪能
ください。

サクサクとしたシュー生地の
中に、まろやかなディプロマ
ットクリーム(カスタードク
リームに生クリームを合わせ
たもの)をたっぷりと詰め込
んだ一品。ストロベリーの爽
やかな風味とコクのあるクリ
ームのマリアージュをお楽し
みください。

サクサクとしたメレンゲのパ
ブロバに、濃厚でクリーミー
なフロマージュクリームをた
っぷりとのせ、甘酸っぱいス
トロベリーを贅沢にトッピン
グしました。メレンゲの軽や
かさとクリームのまろやかさ
が融合し、フレッシュなスト
ロベリーがアクセントとなっ
て、口の中で華やかな味わい
が広がります。

甘酸っぱい苺を、香り豊かな
抹茶の生クリームと白餡を合
わせたクリームで包み込み、
やわらかな求肥で包みまし
た。ひと口ごとに広がる苺の
フレッシュさと、抹茶の深い
風味でまろやかな余韻が楽し
めます。和の伝統とモダンな
味わいが融合した華やかな一
品です。

Menu

Seasonal Sweets

Japanese

Savory

Strawberry and Pistachio Verrine

ストロベリーとピスタチオのヴェリーヌ

フレッシュなストロベリー
と、クリーミーで香ばしいピ
スタチオを贅沢に組み合わせ
たデザート。
ストロベリーの甘酸っぱさと
ピスタチオの豊かな風味が絶
妙に調和し、グラスの中で層
を成す美しいビジュアルも魅
力的です。

Strawberry Pavlova

ストロベリーパブロバ

Strawberry Cream Puff 

ストロベリーシュー

Declineson, Chocolate Cream Sandwich Sable

デクリネゾン　サブレショコラサンド

香ばしく焼き上げたサブレ生
地に、リッチなショコラガナ
ッシュをサンドしました。シ
ョコラとアールグレイやスタ
ーアニス(八角)などの複雑で
豊かな香りが広がります。
サクサクとしたサブレの軽や
かな食感と、ショコラの濃厚
で満足感のある深い味わいを
楽しめる贅沢なサブレショコ
ラサンドです。

Heart-shaped Chocolate

スプリンググリーンのハートチョコレート

ホワイトデー期間限定で、春
の訪れを感じさせるスプリン
ググリーンのハート型チョコ
レートをご用意します。優し
いグリーンの色合いは、新し
い季節のはじまりをイメージ
しています。ホワイトチョコ
レートのまろやかな甘みと、
ほんのりとした爽やかな香り
が口の中で広がります。

Roasted Green Tea Panna Cotta
with Brown Sugar Syrup Jelly

ほうじ茶のパンナコッタと黒糖のジュレ

香ばしいほうじ茶の風味をた
っぷりと感じるなめらかなパ
ンナコッタと、深い甘みを持
つ黒糖ジュレを組み合わせ
た、和のデザートです。ほう
じ茶の豊かな香りと、黒糖特
有の深いコクと香りが上品で
心地よい味わいです。

Strawberry and Matcha Daifuku

苺と抹茶の生大福

Matcha Burnt Basque Cheesecake
with Strawberry Sauce

抹茶のチーズケーキ　苺ソースと共に

濃厚な抹茶の風味が広がるチ
ーズケーキに苺のソースを添
えました。抹茶のほろ苦さと
チーズのクリーミーなまろや
かさ、苺ソースが爽やかな甘
酸っぱさをプラスします。見
た目にも鮮やかな苺ソースが
抹茶の深い味わいを引き立て
る、バランスの取れた一品に
仕上がっています。

Green peas Flan

グリーンピースのフラン

Spanish Omelet Sandwich

スパニッシュオムレツのサンドイッチ

焦がしバターをたっぷりと染
み込ませて焼き上げたトース
トに、酸味の効いたマスター
ドマヨを塗り、具沢山のスパ
ニッシュオムレツを挟んだボ
リューム満点なサンドイッチ
です。ひと口で満足感を感じ
ていただける、贅沢な味わい
に仕上がっています。　

Strawberry and  Prosciutto Rolled Blini
苺と生ハムロールブリニー

ブリニーと呼ばれる小さなパ
ンケーキに、まろやかなマス
カルポーネチーズを絞り、甘
酸っぱいピクルスにした苺を
生ハムで巻いた一品。仕上げ
にエディブルフラワーと新鮮
なハーブを散りばめ、甘みと
塩味の絶妙なバランスをお楽
しみいただけます。


